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(54) Title: LIPOAMINOACIDS, PREPARATION METHOD AND APPLICATIONS 

(54) litre: LIPOAMINOACIDES, LEUR PROCEDE DE PREPARATION ET LEURS APPLICATIONS 

(57) Abstract 

The invention relates to bpopolyaminoacids consisting of a mixture of amino acids obtained by total hydrolysis of a pro- 
tein issued from oil plant expellers, said amino acids being N-acylated by a C 4 -C 30 acyi radical, as well as a process for prepar- 
ing Upopolyaminoacids and their applications particularly in cosmetic, pharmaceutical, detergent, food compositions or for 
agriculture purposes. 

(57)Abrfege 

L'invention concerne des lipopolyaminoacides consistant en un melange d'acides amines obtenu par hydrolyse totale d'une 
proteine issue d'un tourteau d'une plante oleagineuse, lesdits acides amines etant N-acyles par un radical acyle en C4-C30, ainsi 
qu'un procede de preparation de ces lipopolyaminoacides et leurs applications, notamment dans des compositions cosmeti- 
ques, pharmaceutiques, detergentes, aHmentaires ou destinees a r agriculture. 
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LIPOAMINOACIDES, LEUR PROCEDE DE PREPARATION ET LEURS APPLICATIONS 

La presents invention concerne des lipopolyaminoacides consistant 
en des melanges d'acides amines N-acyles, lesdits acides amines etant 
obtenus par hydrolyse totale de proteines, leur procSde de preparation 
et leurs applications, notamment dans des compositions cosm£tiques, 
pharmaceutiques, detergentes ou alimentaires. 

Les lipopolyaminoacides consistant en des melanges d'acides amines 
et/ou de peptides obtenus par hydrolyse totale ou partielle de 
proteines, N-acyles par des radicaux acyles, sont bien connus et sont 
utilises dans de nombreux domaines d' application. 

Ainsi la demande de brevet frangais n° 2.403.024 decrit 
1'utilisation dans le domaine agricole, notamment en tant que 
fertilisant, des sels metalliques, de peptides ou d'acides amines 
acyles. Les peptides et acides amines sont obtenus par hydrolyse 
partielle ou totale de proteines animales, essentiellement la keratine 
et le collagene. Ces derniers constituent a c6t6 de Velastine et de la 
caseine, les principals sources de proteines animales mises en oeuvre 
en vue de l'obtention de lipopolyaminoacides. 

Ces lipopolyaminoacides consistant en des melanges d'acides amines 
acyles, ou de peptides acyles, issus d'hydrolysats de proteines 
animales, ont cependant pour inconv6n1ents de presenter des risques 
potentiels de contamination par des agents pathog&nes, tels des virus, 
occasionnellement presents dans les tissus anlmaux. 

Ces risques potentiels conduisent de plus en plus frequemment les 
utilisateurs a se detourner de tout compose issu de 1 'animal. 

On connalt par allleurs des prolines acylges d'origine v6g6tale. 

L'article de Zahurul Haque et al., "Incorporation of fatty acid 
Into food protein : palmitoyl soybean glycinin", J. Agric. Food. Chem. 
1982 , 30, 481-486, decrit une proteine de soja acylee par un radical 
palmitoyle et presentant une activite emulsifiante et une stabilite de 
mousse amilioree par rapport k la proline non acylee. 

Toutefois, 11 a pu etre constate que de telles proteines acylees 
ont pour inconvenient de presenter un faible pouvoir mouillant et une 
mousse encore insuff isamment stable notamment en eau dure ou en presence 
de salissures. 
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La presente invention a alors pour objet des lipopolyaminoacides ne 
comportant pas de risques potentiels de contamination de Vhomne ou de 
1 'animal par des agents pathogenes. 

Par ailleurs les lipopolyaminoacides de V invention permettent de 
conferer un pouvoir mouillant important ainsi que Tobtention d'une 
mousse stable m§me en eau dure ou en presence de salissures. 

La presente invention concerne done des lipopolyaminoacides 
consistant en un melange d'acides amines obtenu par hydrolyse totale 
d'une proteine, lesdits acides amines etant, N-acyles par un radical 
acyle en C 4 - C 3Q , caracterise en ce que la proline est issue d'un 
tourteau d'une plante oleagineuse. 

Dans le cadre de la presente invention, on entend par tourteau la 
masse de poudre grossiere formee avec le residu de certaines plantes ou 
de parties de ces plantes, tels leurs graines, et dont on a exprimS 
1'huile. De tels tourteaux sont habituelleraent destines a la nourriture 
des animaux ou utilises comme engrais. Ces tourteaux peuvent comporter 
jusqu'a 50% en poids, voire plus, de prolines et constituent done une 
source proteique particulierement riche. 

Lesdites prolines peuvent etre hydrolysees alors qu'elles sont 
encore contenues dans le tourteau, ou prealablement a leur hydrolyse, 
etre separees dudit tourteau par des mSthodes classiques. Dans ce 
dernier cas, ces proteines peuvent alors notamment se presenter sous la 
forme d'un concentrat dont la teneur en prolines peut atteindre jusqu'a 
70 % en poids, sous la forme d'un isolat dont la teneur en prolines 
peut atteindre 90 % en poids ou sous la forme d'une proline purifiee. 

Parmi les plantes oleagineuses a partir desquelles sont prepares 
lesdits tourteaux, on peut citer celles appartenant a la f ami lie des 
cruciferes, tel le colza, a la famille des oliacds, tel Tolivier ou a 
la famille des legumineuses tels le lupin, Tarachide, ou, plus 
avantageusement le soja. 

Les lipopolyaminoacides de 1' invention sont constitues 
principalement de melanges d'acides amines N-acyl6s, egalement connus 
sous le terme "lipoaminoacides", de formule generale (I): 

R - CO - NH - CH - COOH (I) 
I 

R' 

ou R represente un radical aliphatique en C 3 - C 2g , de preference 
en C, - C 10 sature ou insature, lineaire ou ramifie, 
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et R' represente la chalne prlncipale d'un acide aminS issu de 
V hydrolyse totale d'une proteine issue d'un tourteau d'une plante 
oleagineuse . 

Selon un aspect avantageux de V invention, 1e radical acyle est 
choisi panni les radicaux octanoyle, undecylenoyle, lauroyle, cocoyle, 
palmitoyle, st6aroyle, linol^oyle ou oleoyle. 

La fonction carboxylique des lipoarainoacides de formule I peut etre 
libre ou salifiee. Dans ce dernier cas, les lipopolyaminoacides de 
Vinvention peuvent §tre salifiSs par Tammoniaque, des cations de 
metaux alcalins, comme 1e sodium ou le potassium, ou alcalino-terreux, 
comme le calcium ou le magnesium, ou des cations de m£taux tels le 
cobalt, le fer, le mangan&se, le cuivre, le zinc, Valuminium, notamment 
sous la forme de sels monobasique ou dibasique d'aluminium. lis peuvent 
aussi etre salifies par de bases organiques telles les mono, di ou 
triethanolamine, la lysine, 1'arginine, Vhistidine, Vornithine, la 
choline ou la morpholine. 

L' invention concerne egalement un procede de preparation des 
lipopolyaminoacides decrits ci-dessus. 

Selon ce procede, on hydrolyse totalement une proteine issue d'un 
tourteau d'une plante oleagineuse en milieu acide de sorte a obtenir un 
melange d'acides amines, on amene le pH de ce melange I une valeur 
comprise entre 8 et 11 au moyen d'une base, puis on N-acyle lesdits 
acides amines selon une m§thode classique, et, le cas 6ch£ant, on fait 
reagir les acides amines N-acyles avec une base minerale ou organique en 
vue de former un sel correspondant. 

Par hydrolyse totale, on signifie dans le cadre de la presente 
invention, qu'on libfere substantiellement tous les acides amines 
constitutifs de la proteine. Une telle hydrolyse totale peut etre 
confirmee par une absence de reaction biur§t1que. L' hydrolyse totale 
peut cependant conduire selon les conditions de mise en oeuvre, a un 
melange d'acides amines libres comportant une faible proportion 
d'oligopeptides ; la longueur de chaine moyenne de ce melange etant 
d'environ 1,4 ou moins. Generalement, la proportion de ces oligopeptides 
dans ledit melange est comprise entre 1 et 5 % en poids. Les 
lipopolyaminoacides obtenus a partir d'un melange comportant des acides 
amines libres et des oligopeptides, font partie int6grante de la 
presente invention. 
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En vue d'obtenir uniqueraent des acides amines libres, on peut, le 
cas 6cheant, proceder a une operation de separation des oligopeptides 
dudit melange, mise en oeuvre de maniere classique. Une telle operation 
classique peut par exemple consister en une separation sur resine 
echangeuse d'ions. 

L'hydrolyse totale peut §tre effectuee en solution aqueuse au moyen 
d'un acide fort, tel Vacide chlorhydrique, notamment en une 
concentration de Vordre de 25 % a 35% en poids. La temperature a 
laquelle est realist Vhydrolyse est habituellement comprise entre 60 
et 130°C. 

Suite a Vhydrolyse, le pH du melange en resultant peut §tre ramene 
a un pH compris entre 3 et 7, plus generalement voisin de 5, au moyen 
d'une base, telle la soude, en vue d'une operation de decoloration et de 
filtration, effectuee classiquement. 

Lorsque Vhydrolyse totale est effectuee sur une proline en 
melange avec d'autres composes, notamment lorsque Vhydrolyse est 
effectuee directement sur une proteine non separde du tourteau, le 
melange en resultant est generalement filtre, en particulier en vue 
d'eliminer les hydrates de carbone constitutif dudit tourteau. 

La N-acylation des acides amines, et le cas echeant des 
oligopeptides, contenus dans le melange resultant de Vhydrolyse totale, 
peut §tre effectuee ati moyen de derives d' acides carboxyliques en C 4 - 
C 30 actives. 

De tel derives actives sont, de preference, Vanhydride symetrique 
de ces acides ou des chlorures d'acides. Cette operation s'effectue 
generalement a une temperature comprise entre 0° et 100°C. 

Les lipopolyaminoacides ainsi obtenus peuvent §tre eventuellement 
purifies ou decolores par des methodes classiques telles que la 
cristallisation ou la chromatographic. 

Des sels de lipopolyaminoacides ainsi prepares peuvent alors etre 
obtenus par reaction avec des bases organiques ou minerales, ou avec des 
derives metalliques. A titre de bases organiques ou minerales, on peut 
citer la potasse, la soude, la chaux, la magnesie, Vammoniaque, la 
monoethanolamine, la diethanol amine, la triethanolamine, la morpholine, 
Vhistidine, Vornithine, la lysine, Targinine ou la choline. 

Les lipopolyaminoacides de Vinvention peuvent etre utilises dans 
de nombreux domaines d'application. 
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lis peuvent notamment etre mis en oeuvre dans des compositions 
cosmetiques ou alimentaires dans lequels ils sont ggngralement presents 
a des teneurs comprises entre 0,5 et 20 % en poids, plus generalement 
entre 1 et 10 % en poids. 

De tellies compositions cosmetiques peuvent etre notamment des 
shampooings, des savons, des cremes, des laits, des mousses, des 
aerosols, des gels, des sticks, des huiles, des emulsions, des pates 
dentifrices ou des lotions aqueuses ou alcooliques. 

Dans ces compositions cosmetiques, les lipopolyaminoacides de 
Vinvention sont notamment utilies en tant qu'emollients, tensioactifs, 
et/ou r6gulateurs du pH de la peau. Les proprietes d'emollients et de 
tensioactifs peuvent bien entendu §tre uti Usees dans d'autres 
applications. 

Ces lipopolyaminoacides peuvent etre utilises dans des compositions 
detergentes auxquelles ils conferent un fort pouvoir moussant, nettoyant 
et epaississant. 

Par composition detergente, on signifie aussi bien des compositions 
destinies a V hygiene corporelle, notamment des cheveux et de la peau 
que celles plus particuli&rement destinees au lavage, au nettoyage ou k 
1'entretien des sols et surfaces, de la vaisselle et surtout des 
textiles comme les textiles delicats, en laine, soie, lin ou coton. 

Pour leurs utilisations dans des compositions detergentes plus 
particulierement destinees a V hygiene corporelle, on met 
avantageusement en oeuvre des lipopolyaminoacides N-acyles par un 
radical lauroyle ou cocoyle, sous forme de sels alcalins. Le pH de 
telles compositions detergentes se situe avantageusement entre 6 et 7. 

Ces compositions detergentes contiennent habitue! lement de 10 h 
30 % en poids de lipopolyaminoacides selon V invention. 

L'interet des lipopolyaminoacides selon T invention dans des 
compositions detergentes, a pu §tre mis en Evidence en comparant leur 
pouvoir moussant I celui de lipopolyaminoacides obtenus a partir de 
proteines animales. Ainsi on a pu constater qu'une solution aqueuse ne 
comportant que 20% en poids d'un sel de sodium d'un lipopolyaminoacide, 
resultant de Vhydrolyse totale d'une proteine de soja et acyles par un 
radical lauroyle, permet l'obtention d'une mousse de qualite identique a 
celle obtenue avec une solution aqueuse comportant 36% en poids d'un sel 
de sodium d'un lipopolyaminoacide, resultant d'une hydrolyse totale du 
collagene et acyles par un radical lauroyle. 
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Les lipopolyaminoacides de V invention, notamment ceux sous forme 
de sel de cobalt, fer, manganese, cuivre ou zinc peuvent §tre utilises 
comme medicament, destine a Thomme, V animal ou aux plantes, en 
particulier comme medicament anti-inflammato1re et antimicrobien de par 
leur proprietes antibacteriennes et antifongiques. Parmi les 
lipopolyaminoacides les plus efficaces comme antimicrobiens figurent 
ceux N-acytes par un radical octanoyle ou undecylenoyle. 

Les sels d'aluminium monobasique et dibasique des 
lipopolyaminoacides selon T invention, notamment ceux N-acyles par un 
radical undecylenoyle, sont encore utiles en tant qu'agent antisudoral 
pour lutter contre 1'hyperhydrose. 

Les lipopolyaminoacides de la presente invention peuvent aussi 
constituer des matieres actives dans des compositions destinees a 
T agriculture, notamment en tant qu'agent de stimulation de la 
croissance des plantes et/ou agent de protection contre les parasites, 
les bacteries et les champignons. 

Enfin, il a pu §tre constats que les lipopolyaminoacides de 
l'invention, obtenus a partir de proteines issues de tourteaux de 
plantes oleagineuses presentaient des proprietes anti-radicalaires 
notables, en particulier ceux N-acyles par un radical olSique. 

lis peuvent done §tre utilises comme agents anti-radicalaires. 

Les exemples suivants on pour but d'illustrer la pr6sente 
invention: 

Exemple 1 

Preparation du sel de sodium du lauroylpolyaminoacide de soja 
(sel de sodium d'un melange d'acides amines, N-lauroyles, obtenu par 
hydrolyse totale d'une proteine d'un tourteau de soja). 

Un melange constitu6 de 300g de tourteau de soja, de 300ml d'acide 
chlorhydrique a 30% et de 100ml d'eau est port§ a reflux pendant 6 
heures. Apres refroidissement, le pH de la solution ainsi obtenue est 
amene a 4 au moyen d'une solution de soude. On filtre la solution pour 
eliminer les hydrates de carbone, puis on ramene le pH aux environs de 
2,5 a Vaide d'une solution d'acide chlorhydrique a 30%. On traite la 
solution par lOg de noir decolorant sous agitation pendant une heure a 
60°C. Apres refroidissement, on filtre la solution pour eliminer le noir 
decolorant. On obtient une solution comportant des acides amines et des 
oligopeptides ; la longueur de chaine moyenne Stant de 1,3 (mesuree par 
le rapport azote total/azote amine). 
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On ajuste le pH de la solution decolorge i 10 an moyen de soude 
puis on y introduit 155g de chlorure de lauroyle, tout en maintenant le 
pH de la solution k 10 au moyen de soude, sans depasser une temperature 
de 40°C. 

On porte la solution k 70°C pendant une heure, on laisse refroidir 
jusqu'i 30°C et on acidifie k pH 1,5 au moyen d'une solution d'acide 
chlorhydrique. 

La phase aqueuse infer ieure est eliminee, et la phase surnageante 
est lavee par de Teau a 70°C, jusqu'a 1'elimination de l'acide 
chlorydrique. On ajoute 600 g d'eau et on neutralise a pH7 au moyen 
d'une solution aqueuse de soude. 

On obtient ainsi 780g d'une solution contenant environ 150g de 
lipolyaminoacide consistant en un sel de sodium d'un melange d'acides 
amines N-lauroyles obtenu par hydrolyse totale d'une proteine de soja, 
soit une solution a 19,2% en poids dudit lipopolyaminoacide. 
Exemple 2 

Preparation du sel de sodium du lauroylpolyaminoacide de soja 

3 

Un melange const itue de 340 g de proteine de soja, 225 cm d'eau et 
3 

450 cm d'acide chlorhydrique a 30% en poids/poids est porte pendant 6 
heures a reflux. Apres refroidissement, 225 cm 3 d'eau sont ajoutes a la 

3 

masse reactionnelle qui est ensuite ajustge k pH 3.5 avec 380 cm de 
soude a 30% poids/poids. On ajoute alors 20 g de noir decolorant, on 
laisse une heure en contact sous agitation, puis on filtre la 
suspension. 

La solution obtenue est ensuite portee a pH 10.5 k Vaide de 260 

3 

cm de soude a 30% poids/poids, puis chauffee £ 40 - 45°C sous vide 
2 

(7,99 10 Pa) pendant 4 heures, et traitSe a nouveau a Vaide de 20 g de 
noir decolorant pendant 20 minutes sous agitation. Aprfcs filtration, on 
obtient 1641 g d'hydrolysat de proline de soja. 

3 

A 500g de cet hydro lysat, on ajoute 120 cm d'eau, on porte la 

temperature k 30°C puis on coule simultanement, sous agitation, 102g de 

3 

chlorure de lauroyle et 60 cm de soude 30 % poids/poids en maintenant 

le pH a 10.5 ± 0.3 et la temperature au dessous de 40°C, en heure 

environ, kprhs la fin d'addition, la temperature est maintenue a 40°C 

pendant 30 minutes, puis a 60°C pendant 1 heure. On eleve alors la 

3 

temperature a 85°C puis on ajoute 130 cm d'acide chlorhydrique 30% 
poids/poids, de maniere a porter le pH vers 1. L'agitation est alors 
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arretee et la phase aqueuse inferieure est soutiree. A la phase 
organique, on ajoute, sous agitation, 400 cm 3 d'eau et on porte le 
mdlange a pH 7 avec 46 cm 3 de soude 30% poids/poids. La solution est 
traitee a 80°C avec 10 g de noire decolorant, puis filtree et 1'on 
obtient ainsi 480 g d'une solution aqueuse a 30% de sel de sodium du 
derive N-lauroyl6 des amino acides obtenues par hydrolyse totale de la 
proteine de soja, sous forme d'une solution limpide, visqueuse, jaune a 
brun clair. 
Exemple 3 

Preparation du palmitoylpolvaminoacide de soja 

A 600 g d'hydrolysat de proteine de soja k pH 10.5 obtenu de la 
maniere decrite a l'essai precedent, 120 cm 3 d'eau et 85 cm 3 
d'isopropanol sont ajoutes, la temperature est portee a 30°C puis on 
ajoute simultanement, sous agitation, 135g de chlorure de palmitoyle et 
65 cm 3 de soude a 30 % poids/poids en maintenant le pH a 10,5 +.0,3 et 
la temperature en dessous de 40°C pendant 30 minutes, puis a 60°C 
pendant une heure, on porte ensuite a 80°C avant d'ajouter 135 cm 
d'acide chlorhydrique 30% poids/poids de fagon k porter le pH vers 1. 
L'agitation est alors arretee, la phase aquese inferieure est soutiree. 
La phase organique est lavee trois fois, a 90°C, par 250 cm 3 d'une 
solution aqueuse a 10% de chlorure de sodium. Apres le dernier lavage, 
la phase organique, maintenue a 90"C est sechee, sous agitation, sous 
vide de 7,99 10 2 Pa, puis coulee et refroidie. On obtient ainsi 171 g du 
derive N-palmitoyl6 des amino acides obtenus par hydrolyse totale de la 
proteine de soja sous forme d'une cire beige clair. 

Exemple 4 

Le pouvoir mouillant de lipopolyaminoacides selon Vinvention a ete 
mesure selon le test AFN0R NFT 73406 sur des solutions aqueuses a 0,1 % 
en poids de matiere active. 

Selon ce test, le pouvoir mouillant est inversement proportionnel 
au temps (en s) mesure. 

Les lipopolyaminoacides testes sont les suivants : 

- sel de sodium du lauroylpolyaminoacide de soja de 1'exemple 1 (A) 

- sel de sodium du cocoylpolyaminoacide de soja (B) 
et k titre comparatif : 

- sel de triethanolamine du cocoylpolyaminoacide de collagene (c) 

- sel de sodium du cocoylpolyaminoacide de collagene (D) 
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Les resultats obtenus figurent dans le Tableau I ci-dessous. 

TABLEAU I 



1 


Mat i ere active 


I 


Temps mesur6 (s) 


— I 




A 


| 


28 






B 




43 






C 




230 




l_ 


D 


l 


100 


i 



Exemple 5 

Les tableaux II et III ci-dessous concernent les dosages d'azote et 
les mesures d ' indices d'acides de lipopolyaminoacides selon V invention 
obtenus a partir de tourteaux d'origine di verses. 



Tableau II 



i r 

Origine 
des 

acides 
amines 



Azote calcule sur les produits anhydres 
1 



T 



octanoyl 



lauroyl 



undecylenoyl 



palmitoyl 



oleoyl 





1 A 


B 


1 A 


B 1 


A 


B 


j A B 


| A B 


soja 


I 5,8 


5,4 


1 4,6 


Ml 


5,2 


4,7 


I 3,4 3,7 


| 3,2 3,5 


lupin 


1 5,9 


II 


I 4,3 


n I 


5,0 


■ 


1 3,5 


1 3,3 


colza 


I 5,2 


n 


1 4,5 


« 1 


4,9 


a 


1 3,5 


1 3,2 



A = trouve B = calcule sur un poids moleculaire 
moyen d'acides amines de 130. 
Ces chiffres peuvent varier de 5 I 10 % du fait de la presence d'acides 
gras libres et des rapports des aminoacides dans les proteines 
v6g6tales. 
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Tableau HI 



I 


i 


1 


|0rigine 


| Indice d'acides calcule sur les produits anhydres | 


| des 






1 - i i 




[acides 






| am 1 1 Ico 


| octanoyl | lauroyl | undecylenoyl | palmitoyl| oleoyl | 




| A B | A B | A 


B | A B | A B | 


|Soja 


|216 217 | 184 178 | 189 


188 | 162 151 | 149 141 | 


| Lupin 


|214 " | 190 "| 186 


" | 158 " | 145 " | 


| Colza 


|213 " | 188 "| 192 


" | 161 " | 147 " | 


I 


I I 1 


i i i 



A = trouvd B = calcule sur un poids moleculaire 
raoyen d'acides amines de 130. 



Exemples 6 a 13 

Ces exeraples sont relatifs a des compositions contenant des 
lipopolyaminoacides selon 1'invention. Elles sont toutes obtenues par 
simple melange a chaud ( 60°C environ) de leurs differents constituants* 
Les teneurs en ces constituants sont exprimees en g. 

Exemple 6 

Composition pour Ventretien physiologique de la peau* 



acide stearique 10 

alcool cetylique polyoxyethyl&nS (20) 5 
Lypopolyaminoacides issus de prolines 
de soja, N-acyles par un radical olSique 

(oleoylpolyaminoacides de soja) 3 

glycerine 10 
eau qslOO 
Exemple 7 

composition antiinflammatoire 

acide stearique 10 

stearate de polyoxyethylene (100) 5 

alcool citylique 2 

palmitoylpolyaminoacides de soja 10 

glycerol 10 

Eau qslOO 
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Exemple 8 

Composition antifongique 



alcool gras polyoxyethylene (20) 5 

octanoylpolyaminoacides de soja 2 

undecylenoylpolyaminoacides de colza 2 

eau qslOO 
Exemple 9 

emulsion antitranspirante 

stearate polyoxyethylene (100) 10 
alcool cetylique polyoxyethylene (20) 5 
propyl6n§glycol 10 
sel d' aluminium monobasique d'und£cyl£noyl 
polyaminoacides de soja 5 
eau qslOO 
Exemple 10 
shampooing 



Sel d'ammonium de lauroylpolyaminoacides 

de soja (a 20 % en poids de matiere active) 30 

octanoylpolyaminoacides de soja 0,5 

eau qslOO 

Exemple 11 

savon 



savon dit de toilette 96 
sel de sodium de lauroylpolyaminoacides de 
colza {k 20% en poids de mati&re active) 4 
Exemple 12 

composition antifongique pour l'agriculture 

sel de cuivre de Voctanoyl polyaminoacides 
de soja (a 20% en poids de mati&re active) 5 
ammoniaque a 30 % 5 
eau qslOO 



1 
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Exemple 13 

composition pour V alimentation animale 

sel de cobalt de palmitoylpolyaminoacides 

de soja (a 20% en poids de matiere active) 

sel de manganese 

sel de cuivre 

poudre de tourteau de soja 



WO 92/20647 



-13- 



PCT/FR92/00450 



REVENDICATIONS 

1. Lipopolyaminoacides consistant en un melange d'acides amines obtenu 
par hydrolyse totale d'une proteine, lesdits acides amines etant 
N-acyl6s par un radical acyle en - Cjq, caract4ris6 en ce que la 
proline est issue d'un tourteau d'une plante oleagineuse. 

2. Lipopolyaminoacides selon la revendication 1 caracterises en ce que 
ladite proteine issue d'un tourteau se prgsente sous la forme d'un 
isolat, d'un concentrat ou d'une proteine purifiee. 

3. Lipopolyaminoacides selon Tune des revendi cat ions 1 et 2 
caract£ris£s en ce que ladite plante oleagineuse est une legumineuse 
tels le soja, 1'arachide ou le lupin, une crucifere tel le colza ou une 
o16ac£. 

4. Lipopolyaminoacides selon Tune des revendi cat ions 1 k 3 
caracterises en ce que lesdits acides amines N-acyles sont de formule I 
suivante : 

R - CO - NH - CH - COOH (I) 
I 

R' 

ou R represente un radical aliphatique en Cg - C 2g , de preference en 
C 7 " C 19* satur ® ou insature, lineaire ou ramifie, et R' represente la 
chaine prindpale d'un acide amine issu de 1 'hydrolyse totale d'une 
proteine issue d'un tourteau d'une plante oleagineuse. 

5. Lipopolyaminoacides selon Tune des revendications 1 i 4 caracterises 
en ce que le radical acyle est choisi parmi les radicaux octanoyle, 
undecylenoyle, lauroyle, cocoyle, palmitoyle, linoleoyle, stearoyle ou 
oleoyle. 

6. Lipopolyaminoacides selon Tune des revendications 1 a 5 
caracterises en ce qu'ils sont salifies par Tammoniaque, les cations 
des metaux alcalins ou alcalino-terreux, du zinc, du coblat, du fer, du 
manganese, du cuivre, de Taluminium ou par des bases organiques telles 
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la monoethanolamine, la di&hanolamine, la triSthanolamine, la lysine, 
l'argine, Thistiodine, Tornithine, la choline ou la morpholine. 

7. Lipopolyaminoacides selon Tune des revendi cat ions 1 a 6 
caracterises en ce que lesdits acides amines sont sous forme d'un sel 
monobasique ou dibasique d'aluminium. 

8. Procede de preparation d'un lipopolyaminoacide selon Tune des 
revendications 1 a 7 caractdrise en ce qu'on hydrolyse totalement une 
proteine issue d'un tourteau d'une plante oleagineuse en milieu acide de 
sorte a obtenir un melange d'acides amines, on N-acyle lesdits acides 
amines, et le cas dcheant, on fait reagir les acides amines N-acylds 
avec une base minerale ou organique ou un derive^ imStallique en vue de 
former un sel correspondant. 

9. Composition cosmetique caracterisee en ce qu'elle contlent des 
lipopolyaminoacides selon Tune des revendications 1 a 7. 

10. Composition alimentaire caracterisee en ce qu'elle contient des 
lipopolyaminoacides selon Tune des revendications 1 a 7. 

11. Composition cosmetique ou alimentaire selon la revendication 9 ou 
10 caracterisee en ce qu'elle contient de 0,5 a 20 % en poids, de 
preference de 1 a 10% en poids de lipopolyaminoacides selon Tune des 
revendications 1 a 7. 

12. Composition dftergente caracteriste en ce qu'elle contient des 
lipopolyaminoacides selon Tune des revendications 1 a 7. 

13. Composition destinee a I'agriculture caracterisee en ce qu'elle 
contient des lipolyaminoacides selon Tune des revendications 1 a 7, 
notamment en tant qu'agent de protection contre les parasites, les 
bacteries et les champignons et/ou agent de stimulation de la croissance 
des plantes. 

14. Medicament caract6ris6 en ce qu'il contient des lipopolyaminoacides 
selon Tune des revendications 1 a 7. 
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15* Utilisation des lipopolyaniinoacldes selon Tune des revendications 
1 k 7 pour Tobtention d'un medicament a activite anti-inf lammatoire. 

16. Utilisation des Upopolyaminoacides selon Tune des revendications 
1 k 7 pour Tobtention d'un medicament a activity antimlcrobienne, 
notamment a actlvite antibacterienne ou antifongique. 

17. Utilisation de Upopolyaminoacides selon Tune des revendications 1 
a 7 comme tensioactif . 

18. Utilisation des Upopolyaminoacides selon la revendicatlon 7 en 
tant qu' agent ant i sudoral. 

19. Utilisation des Upopolyaminoacides selon Tune des revendications 
1 a 7 en tant qu'agents anti-radicalaires. 
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